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FRYTKOWNICA
BEZTLUSZCZOWA 1400W,
3.2L. PANEL LED

Cena 434,88 zt

Czas wysytki 48 godzin
Numer katalogowy W-67572

Kod producenta 67572

Kod EAN 5906083054525

Opis produktu
Dane techniczne:

EAN: 5906083054525

Marka: Lund

Napiecie [V]: 230

Czestotliwos¢ [Hz]: 50

Power [W]: 1400

Pojemnos¢ misy [I]: 4,4 L

Pojemnos¢ kosza: 3,2 L

Moc: 1400 W

lloSc programéw: 7

Regulacja temaperatury: tak
Maksymalna temperatura [C]: 200
Minimalna temaperatura: [C]: 80
Dtugos¢ kabla: 1 m

Wymiary frytkownicy: 30 x 35 x 33,5 (dtugos¢ x szerokos¢ x wysokosc)
Elementy stali nierdzewnej na obudowie

SMAZENIE Z WYKORZYSTANIEM POWIETRZA - wyprofilowany ksztatt frytkownicy oraz termoobieg powietrza sprawig, ze
potrawy beda réwnomiernie zagrzane a tym samym chrupigce na zewnatrz i delikatne w srodku.

SMAZENIE POTRAW BEZ OLEJU - wykorzystuj niewielka ilo$¢ oleju, lub nie dodawaj go wcale.

ROZNORODNOSC POTRAW - dzieki misie i koszowi o réznorodnej strukturze oraz szerokim zakresie regulacji temperatury
80-200°C jestes$ w stanie przygotowac réznorodne dania

ZDROWSZY WYBOR - W odréznieniu od tradycyjnych frytkownic nie wymaga smazenia w gtebokim ttuszczu, co pozwala na
znacznie zdrowsze przygotowanie zywnosci. Jedz zdrowo i smacznie

Porady dotyczace korzystania z frytkownicy bezttuszczowej:

Wykorzystanie frytkownicy bezttuszczowej do przygotowywania zywnosci pozwala zapewnia przewage nad procesem
przygotowywania zywnosci w tradycyjnym piekarniku lub smazenia w gtebokim ttuszczu.

Obnizenie zawartosci cholesterolu. Dzieki wykorzystaniu wymuszonego obiegu powietrza nastepuje zmniejszenie tkanki
ttuszczowej zywnosci oraz obnizenie zawartosci cholesterolu.
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Oszczedno$¢ czasu i energii. Dzieki wysokiej wydajnosci metody wymuszonego obiegu powietrza do przygotowywania
zywnosci mozliwa jest redukcja czasu i energii.

Zachowanie waloréw smakowych. Zbyt dtugi czas i zbyt wysoka temperatura tatwo pozbawiajg zywnos¢ waloréw smakowych.
Dzieki tatwej kontroli czasu i temperatury mozna rozwigzac ten problem.

Dodanie niewielkiej ilosci ttuszczu do przygotowywanych potraw spowoduje, ze bedga chrupiace po
przygotowaniu.Wymieszanie sktadnikéw w potowie czasu przygotowywania, spowoduje, ze zostang réwnomiernie podgrzane

Nawet 80% mniej ttuszczu, niz w przypadku standardowej frytkownicy
Szybkie nagrzewanie i rbwnomierne rozprowadzanie ciepta

Cyfrowy, dotykowy panel LED

Nieprzywierajgca powtoka misy i kosza

tatwe czyszczenie - mozliwos¢ mycia akcesoriéw w zmywarce
Automatyczne wytaczanie, kiedy frytkownica osiagnie wiasciwg temperature, oraz wznowienie pracy, gdy temperatura
spadnie

Lampka kontrolna

Sygnat dzwiekowy sygnalizujgcy ukonczenie grzania

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Podwdjna blokada raczki zapobiega odczepianiu sie kosza od misy

Zawartos¢ opakowania:

patelnia np. do pizzy

rondel do pieczenia np. chleba,
przegroda do potraw

kosz

kk

Zdjecia pogladowe.
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